
	  

	  

	  
Estufa	  industrial	  a	  gas.	  Marca:	  Delta.	  Mod:	  EM-‐H	  
	  
“Línea	   Maestra”.	   Fabricada	   totalmente	   en	   acero	  
inoxidable	   tipo	   430.	   Con	   4	   quemadores	   abiertos	   de	  
fundición	  con	  piloto	  independiente,	  asador	  de	  carnes,	  
plancha,	  freidora	  para	  4	  litros	  de	  aceite,	  gratinador	  y	  
horno	   de	   4.9	   pies	   cúbicos	   con	   interior	   totalmente	  
porcelanizado	   y	   aislado	   con	   lana	   mineral,	   parrillas	  
superiores	  y	  patas	  niveladoras.	  
	  

DIMENSIONES	  ESTUFA	  DELTA	  EM-‐H	  
1.87	  Metros	  de	  frente	  x	  0.70	  Metros	  de	  fondo	  x	  0.90	  Metros	  de	  alto.	  

	  	   	  	   	  
	  Especificaciones	  Técnicas	  

	  
Horno	   B.T.U.	   Consumo	  

M3/Hr.	  
Presión	  
(mm	  c.a.)	  

KG	  /	  Hora	  

4.9	   240,	  724	   2.526	   280	   60,666	  
	  

• Lambrín	  bajo	  
• Parrillas	  superiores	  individuales	  de	  fundición	  desmontables	  con	  pintura	  resistente	  a	  la	  flama	  
• Quemadores	  abiertos	  de	  fundición	  totalmente	  desmontables	  con	  pintura	  resistente	  a	  la	  flama	  

con	  tapa	  desmontable	  
• Asador	  de	  31	  cm.	  con	  parrilla	  de	  fundición	  desmontable	  
• Charolas	  recolectoras	  desmontables	  
• Plancha	  de	  62	  cm	  con	  placa	  de	  cold	  rolled	  de	  ½	  
• Grasera	  recolectora	  desmontable	  
• Marco	  perimetral	  anti-‐salpicaduras	  
• Freidor	  para	  4	  lts	  
• Sección	  de	  gratinador	  con	  parrilla	  niquelada	  
• 2	  Gabinetes	  abiertos	  



	  

• Horno	  totalmente	  porcelanizado	  y	  aislado	  con	  lana	  mineral	  
• Parrilla	  niquelada	  para	  horno	  
• Quemador	  tipo	  flauta	  de	  acero	  inoxidable	  en	  horno,	  asador	  y	  plancha	  
• Quemador	  tubular	  tipo	  U	  en	  freidor	  
• Panel	  de	  controles	  desmontable	  
• Perillas	  ergonómicas	  
• Patas	  con	  niveladores	  
	  

	  
	  


