
	
  

 

	
  
Horno	
   a	
   gas	
   para	
   pizzas.	
  Marca:	
   Coriat.	
   Mod:	
  
PIZZA-­‐6	
  Master	
  
	
  
Fabricado	
   completamente	
   en	
   acero	
   inoxidable	
  
tipo	
  430.	
  Capacidad	
  para	
  6	
  pizzas	
  de	
  40	
   cm	
  de	
  
diámetro.	
   Termostato	
   de	
   100	
   a	
   350º	
   C.	
   4	
  
potentes	
   quemadores	
   tipo	
   “U”	
   en	
   acero	
  
inoxidable.	
  Piso	
  refractario	
  de	
  alta	
  temperatura.	
  
2	
  aletas	
  para	
  graduación	
  del	
  calor.	
  

	
  
DIMENSIONES	
  
1.600	
  m	
  de	
  frente,	
  1.09	
  m	
  de	
  fondo	
  y	
  1.420	
  m	
  de	
  alto	
  

	
  
	
  	
  

Especificaciones	
  Técnicas	
  
	
  

	
  



	
  

• 1	
  compartimento	
  con	
  capacidad	
  para	
  6	
  pizzas	
  de	
  0.360	
  m	
  de	
  Ø.	
  
• Medida	
  interior:	
  frente:	
  1.220	
  m,	
  fondo:	
  0.970	
  m,	
  alto:	
  0.250	
  m.	
  
• 1	
  termostato	
  importado,	
  rango	
  de	
  100	
  a	
  350	
  °C.	
  
• 4	
  quemadores	
  tubulares	
  en	
  acero	
  inoxidable	
  de	
  40,000	
  B.T.U/hr	
  cada	
  uno.	
  
• 3	
  pisos	
  refractarios	
  de	
  alta	
  concentración	
  de	
  temperatura,	
  medidas:	
  frente:	
  0.335	
  m,	
  fondo:	
  

0.800	
  m,	
  espesor:	
  0.026	
  m.	
  
• 1	
  puerta	
  sólida	
  con	
  empaque	
  perimetral	
  para	
  cierre	
  hermético.	
  
• 4	
  patas	
  sanitarias	
  en	
  acero	
  inoxidable	
  con	
  niveladores.	
  
• Medidas	
  exteriores	
  totales:	
  frente:	
  1.600	
  m,	
  fondo:	
  1.09	
  m,	
  alto:	
  1.420	
  m.	
  
• Peso:	
  320	
  kg.	
  
• Incluye	
  kit	
  de	
  espreas	
  para	
  conversión	
  de	
  gas.	
  

	
  
	
  

	
  


