
  

 
Plancha pesada “alta producción”. Marca: Coriat. 
Mod: EC-GA-GRILL HD 
 
Especial para cocinas con ALTA PRODUCCIÓN. 
Fabricada en acero inoxidable tipo 430. Plancha de 
cold rolled steel de 88×62 cm. Perillas metálicas con 
mandos en polipropileno rojo. Potente quemador 
tipo “U” en acero inoxidable. Patas sanitarias en 
acero inoxidable. Respaldo corto de 15 cm. 

 
DIMENSIONES 

0.880 Metros frente, 0.810 Metros de fondo Y 0.960 Metros de alto 

 

  
Especificaciones Técnicas 

 

 
 



 1 respaldo bajo de 0.090 m de alto. 

 1 plancha de cold rolled steel, área útil de: frente: 0.876 m, fondo: 0.560 m. 

 3 quemadores tubulares en acero inoxidable de 36,000 B.T.U./hr cada uno. 

 3 válvulas gas importadas, certificadas CSA uso comercial. 

 3 pilotos individuales en acero inoxidable. 

 3 válvulas de ajuste flama piloto importadas, certificadas CSA uso comercial. 

 2 charolas para captar escurrimientos. 

 3 perillas zinc con aislamiento térmico en silicón rojo. 

 Gabinete abierto bajo la parrilla con medidas: frente: 0.750m, fondo: 0.680m, alto: 0.450m. 

 4 patas tubulares niveladoras en acero inoxidable. 

 Medidas exteriores totales: frente: 0.880 m, fondo: 0.810 m, alto: 0.960 m. 

 Peso: 98 kg. 

 Incluye kit de espreas para conversión de gas. 

 

 


